Programma ballo 2025

-----

Tutti i giovedi sera

Tutti i sabato sera
Tutte le domeniche pomeriggio
GENNAIO - FEBBRAIO - MARZO - APRILE



z4 GENNAIO @

02 GIO. Raf e Jade

04 SAB. Rossella e Marco

O5 Dom. pomeriggio Turla Emilio
09 GIO. Pinuccia Cerri

12 Dom. pomeriggio Riccar!o

16 GIO. Nabila e Emilio Turla
18 SAB. Luca e Allison

19 Dom. romerigsio Festa privata
23 GIO. Nabila e Emilio Turla

26 Dom. pomeriggio Tur].a Emilio




22 FEBBRAIO @

01 SAB. Giramondo

02 Dom. romeriggio Sara Bronzini
06 GIO. Raf e Jade

08 SAB. Mirko Bellutti

09 Dom. romeriggio Emilio Turla

15 SAB. Luca e Allison

16 Dom. pomeriggio Riccardo

20 GIO. Luca

22 SAB. Giuseppe Forge

23 Dom. pomeriggio Emilio Turla




O1 SAB. orchestra da programmare
02 Dom. pomeriggio Sara Bronzini
06 GIO. Nabila e Turla Emilio

09 Dom. pomeriggio Riccardo

15 SAB. Charly Bellucci e Barbara
16 Dom. Pomeriggio Emilio Turla

20 GIO. Luca e Allison

22 SAB. Festa privata

20 SAB.orchestra da programmare
30 Dom. Pomeriggio Emilio Turla



A  APRILE @&

03 GIO. Anna e Andrea Music
OF SAB. Giuseppe Forge
06 Dom. Pomeriggio Emilio Turla

12 SAB. Luca e Allison

13 Dom. pomeriggio Riccardo
17 GIO. Pinuccia Cerry
10 SAB. Festa Privata

26 SAB. Daniela Bassi
27 Dom. pomeriggio Emilio Turla



SABATO 17 GENNAIO

Cena ore 20.00 - Spettacolo ore 21.30
Meni

Tortino di verdure, ricotta e crema allo zafferano
* %k %k

Lasagnetta croccante al pesto nocciole tostate e crema di taleggio

* k%

Filettino di mazale all’aceto balsamico con patate gratinate

* % %
Baba al Rum

Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua compresi

1 Opzione €. 15,00 Solo Spettacolo 1T Opzione €. 38,00 Gena + Spettacolo



Cena ore 20.00 - Spettacolo ore 21.30
Meni

Bresaola con rucola e scaglie di grana
* % %

Manicotto di pasta fresca farciio erbetie e proscuitio al burro e sala
* %k %k

Tagliata agli aromi con patate al forno
* % %

Millefogle con crema Chantilly alle fragole

Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua compresi

I Opzione €. 12,00 Solo Spettacolo II Opzione €. 35,00 Cena + Spettacolo




G 13 F
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' Percorso di mare N 9 ¢
‘ . Cesar salad di mare o . ‘
(con crudité di verdure, pomodori secchi e zenzero gamberi, avocado, ‘

lime e chips di cavolo nero)

n abbinamento con Millesimato Extra Brut Prosecco Superiore Valdobbiadene La Marca
* ¥ ¥

Risotto morbido mantecato bollicine franciacorta e taleggio
* ¥ ¥

Zuppetta di pesce in carta fata
In abbinamento con Cantina Barone Pizzini Bianco Polzina
* ¥ ¥

Bigné al cioccolato e fragole

EE

bbinamento con dolce Moscato Naturale o bollicine Franciacorta
Caffe

Tartare di controfiletto di manzo con burrata, olio al basilico, pomodorini e briciole di pane
In abbinamento con Millesimato Extra Brut Prosecco Superiore Valdobbiadene La Marca
s

Percorso di terra

" ‘
Risotto morbido mantecato bollicine franciacorta e taleggio ’ ‘

Filetto di maiale in crosta con purea di sedano rapa
In abbinamento con Cantina Petra” Bellavista” Hebo - Rosso IGT Toscana rosso
* ¥
. Bigneé al cioccolato e fragole
In abbinamento con dolce Moscato Naturale o bollicine Franciacorta
* %%

Caffé

L J

radita la prenotazione del tavolo e la scelta del men

€ 49,00 €10,00

Ingresso / Cena / ballo Ingresso / Ballo <
dalle ore 20.00 dalle ore 20.30 ‘



Sabato 08 marzo
Festa della donna

JADE ens & Ibuiliet

™

S ;1 Diner Show:

> ) \

A N Grownde orchestra
¥ Tavolit At gala

servisio butfet

; Q{PSQ e al kavols

ORKESTRA

Ingresso: Cena, live e ballo Ingresso solo Ballo
g € 25,00 €9,00
& dalle ore 20.00 alle 21.00 dalle ore 21.00

=



ﬂ Terme di Angolo

_

ULTIMO GIOVEDD’
DI OGNI MESE

bevande escluse
Ingresso euro 10,0

Prenotazione tavoli per le serate :
Whatsapp: 389.2866225




Giovedi 13 Marzo
DANIELE CORDANI

——aw- W

Cena ore 20.00 - Spettacolo ore 21.30
Meni
Crudo di Parma con, fonduitma al silter dorata

* ok k

Stracetty i pasta fresca al ragi

* ¥k ¥

Magatello di manzo con patate alla crema

* ok k

Toramisi

Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua comprest

1 Opzione €. 15,00 Solo Spettacolo 1T Opzione €. 38,00 Cena + Spettacolo



Pranzo ore 12.00 - Ballo ore 15.00
Meni
Affettats della valle con verdurne in agrodolce

* %k %

Risotto al trevisano rosso e robiolino
* % %

Bocconciny di manzo con verdure e polenta

* % %
Moacedomia con gelato

Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua compresi

I Opzione €. 8,00 Solo Spettacolo II Opzione €. 30,00 Cena + Spettacolo



Giovedi 10 Aprile

RUGGERO
SCANDIUZZI



PRANZO DI PASQUA

LAperitivo di benvenuto:
Spumante Brutprima cuvée Foscaro
Cocktailanalcolico
Succhi di frutta freschi
LAngolo dei rustici:
Forma di Silter
. Salameal coltello
Focaccia salata e grissini artigianali
Pizzette in pasta sfoglia
Crostino di pane lardo e miele
Verdurine in pastella fritte

LAngolo dei finger food:
Polpettine di manzo in salsa piccante

) : Portate servite al tavolo
Tortino di sfoglia, erbette, ricotta e fontina valdostana
con vellutata alﬂls;tllll di zafferano
Risotto morbido aspzlrggi e crema di taleggio

: . Ravioli di cappane e patate )
il suo ristretto e spu nla*dd parmigiano 36 mesi

Capretto di montagna agl‘fgs)‘reno con polenta e patate

Colomba pasquale con crema zabaglione e cioccolato
ore 12.00 Aperitivo - ore 15.00 /18.00 pomeriggio danzante

Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua, compresi

PRANZO E BALLO €. 48,00 MENU’ BIMBI €.18,00



Pranzo della Domenica
Man o
Embmw&m

*¥¥%
Punia rifniena al forno con patate
Fedeke
Crostaia di mele

Parcheggio, ingresso, caffe, vino ed acqua compresi

Pranzo ore 12:00 - Ballo ore 15:00

€. 30,00 Menu + Ingresso

Listino prezzi Ballo
Giovedi - Sabato Sera con Duo o Trio

Gioved: - Sabato Sera con le Grandi Orchestre
Domenica pomeriggio



Gruppo Zani dal 1992
Artogne BS

Prenotazione tavoli per le serate :
Whatsapp: 389.2866225

PER INFORMAZIONI:
tel: 0364.508038
Zani Aurelio tel. 348.7062697
www.zani-catering.it
info@zani-catering.it

DANCING PARCO DELLE TERME DI ANGOLO
PADIGLIONE DELLE FESTE
Viale Terme 53 - Angolo Terne (BS)

Gastronomia Zani
SHOW ROOM E CUCINA
Via Fornaci, 32 - Artogne, Bs - Italia
)

DARCO DELLE TERMIE

ANGOLOTERME - Bs

i da Chef

NOOLO TERME - BS et lio




